
organizzano la

DOMENICA 10 OTTOBRE 2010 - ore 10.00

Presso l’antica Masseria  “Le Quattro Rose” 

Santa Maria di Vescovana

Prenotazione obbligatoria entro mercoledì 6 ottobre:
Mattia Cappello 339/3271753

Aperitivo
con vino serprino e Rosa di Maggio

accompagnati da:
assaggio di grana padano

formaggi stagionati accompagnati da miele
crostini di patè di fegatini e carne chianina

rondelle di patate dolci

Ore 12.00 - Pranzo

Antipasto
schizzotto casereccio

carpaccio di chianina rucola e grana
crema di mais con funghi e salsiccia di chianina

Primi
risotto al radicchio e salsiccia di chianina 
fettuccine fatte in casa al ragù di chianina

Secondi
bollito di chianina con radice di cren grattugiata

e accompagnato da verdura cotta saltata

sorbetto alla mela verde

campanello e piccione di chianina arrostito
con patate al forno

e bocconcini in rosso di chianina

tagliata di chianina alla griglia
con insalatina fresca di stagione

Dessert e Frutta
crema di mosto di vino, strudel di mele e dolce di uva

grappoli d’uva

Ca� è di moka
Amari vari (grappa / amarone Bonollo)

Vini: serprino, Rosa di Maggio,
chardonnay, cabernet, prosecco e � or d’arancio

Ore 10.00

Apertura della festa con esposizione dei prodotti tipici  e di un toro da riproduzione


